
JÍ DELNÍ Č EK ZÁ Ř Í  
 

Po  

1. 9. 

1. Č í na s rý ž í  sv. --- 

2. --- 

Ú t  

2. 9. 

1. Sekana  peč ene , brambor sv. Lita  bučhta 

2. Srbske  rižoto 

St  

3. 9.  

1. Hove ží  gula s , houskový  knedlí k sv. Čhle b, ma slo, strouhaný  sý r 

2. Nudle s ma kem 

Č t  

4. 9.  

1. Smaž ený  sý r, brambor m. m., tatarska  oma č ka sv. Řohlí k s ma slem a dž emem 

2. Bolon ske  s pagetý 

Pa   

5. 9. 

1. Č oč ka na kýselo s vejčem a čibulkou sv. Houska, vaječ na  pomaža nka 

2. Frančoužske  bramborý s kýs. okurkou 

 

Po  

8. 9. 

1. Řožlí taný  pta č ek, rý ž e sv. Va noč ka 

2. Te stovinový  sala t s kur ečí m masem, peč ivo 

Ú t  

9. 9. 

1. Moravský  vrabeč, brambor. knedlí k, želí  sv. Sý rový  rohlí k 

2. Bramborový  gula s , čhle b 

St  

10. 9.  

1. Úžene  maso, hračhova  kas e, okurka sv. Kobliha 

2. Z emlovka 

Č t  

11. 9.  

1. Vepr ove  s babý karotkou, brambor sv. Čhle b, ma slo, rajč e 

2. Kuskus s kur ečí m masem a želeninou 

Pa   

12.9. 

1. Vepr ove  na ž ampionečh, rý ž e sv. Řohlí k, jogurt 

2. Bramborova  rola da s užený m masem, s pena t 

 

Po  

15. 9. 

1. Lahu dkova  rýba, brambor sv. Čhle b, tvarohova  pomaža nka 

2. Kur ečí  sme s na kari, rý ž e 

Ú t 

16. 9.  

1. Segedí nský  gula s , houskový  knedlí k sv. Řohlí k s nutelou 

2. Makarska  počhoutka, peč ivo 

St 

17. 9. 

1. Řaž nič i na plečhu, petrž elove  bramborý sv. Oblož ena  bageta 

2. S unkofleký 

Č t  

18. 9.  

1. Zahradnička  sekana , bramb. kas e, kýs. okurka sv. Loupa k s ma slem 

2. Gnoččhi s kur ečí m masem a s pena tem 

Pa  

19. 9. 

1. Kur e na papriče, te stoviný sv. Čhle b, pomaža nkove  ma slo, 

paž itka 2. Frančoužske  bramborý s užený m masem, kýs. okurka 

 
Po 

22. 9. 

1. Peč ene  kur ečí  stehno, rý ž e sv. Houska, s unkova  pe na 

2. Smaž ený  kve ta k, brambor m. m., tatarska  oma č ka 

Ú t  

23. 9. 

1. Kovbojska  pa nev, peč ivo sv. Řohlí k, pr esní da vka 

2. Neapolske  nudle 

St  

24. 9. 

1. Masove  koule v rajske  oma č če, housk. knedlí k sv. Čhleba s ma slem a s unkou 

2. Krupičova  kas e s grankem a ma slem 

Č t   

25. 9. 

1. Holandský  r í žek, brambor sv. Zapeč ený  toust 

2. Řý ž ový  na kýp s merun kami 

Pa   

26. 9. 

1. Čika nska  peč ene , te stoviný sv. Houska, medove  ma slo 

2. S pagetý s kru tí m masem, sý rova  oma č ka 

 
Po 

29. 9. 

1. Var ene  vejče, koprova  om., housk. knedlí k sv. Čhle b, masova  pomaža nka 

2. Te stovinový  sala t s tun a kem 

  Ú t                 1.     Bí la  kloba sa, brambor      sv.      Houska, rýbí  pomaža nka 

30. 9.           2.     Bučhtý s povidlý 

 
6-10 let: 

 
770 Kč  

 
sv. 462 Kč  

11-14 let: 836 Kč  sv. 506 Kč  

15 let +: 924 Kč  sv. 550 Kč  

Ver ejnost: 2 200 Kč   

   
VÝDEJ OBĚDŮ PRO VEŘEJNOST 11:00 – 11:30  

 


